CEPROC

Paris

| Curriculum Vitae

Neé le 20 décembre 1998 a Phuket , Thailande
160 rue de la Croix Nivert — 75015 — Paris
H 07.51.16.55.93 « & dufourpaul98@gmail.com

Recherche d'un contrat d’apprentissage pour ma formation
« CAP GLACIER FABRICANT »

Ferrandi Paris 2020 - 2021
Mention complémentaire « Cuisinier en dessert de restaurant »

Lycée Hotelier Guillaume Tirel 2017 - 2020
Baccalauréat Professionnelle CUISINE

Chef de Partie au restaurant Ambos, Paris XIV " Depuis Décembre 2022
Commis puis Chef de Partie au restaurant Le Mazet, Le Lavandou 2021 - 2022
Apprentissage au restaurant Mosuke (&3), Paris XIV eme 2020 - 2021
Stage au restaurant Guy Savoy (€333 ), Paris VI?"'* Janvier 2020

(5 semaines)
Stage au sein de l'entreprise Potel et Chabot, Paris XVI “"' Mai - Juin 2019
Traiteur officiel du tournoi de tennis Roland Garros (2 semaines)

Langues: Thailandais, Francais

Intéreéts: Cuisine, Break Dance
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